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CARRERA: GASTRONOMIA

Modalidad Presencial

PRIMER PERIODO ACADEMICO ORDINARIO

Aprendizaje en

ORGANIZACION PRE- A . Aprendizaje Préacticas de servicio Practicas
CODIGO MODULOS CURRICULAR REQUISITOS CAMPOS DE FORMACION con;aocctgnctzn el Aprendizaje autbnomo précticolexperimental e preprofesionales TOTAL DE HORAS
PATRIMONIO Y CULTURA i L
TS-G-101 GASTRONOMICA BASICA Fundamentos Teéricos 48 64 32 0 0 144
MATEMATICA APLICADA A LA 0 -
TS-G-102 GASTRONOMIA BASICA Fundamentos Tedricos 32 48 16 0 0 96
SEGURIDAD E INOCUIDAD DE i L
TS-G-103 LOS ALIMENTOS BASICA Fundamentos Teéricos 48 48 48 0 0 144
TS-G-104 | TECNICAS BASICAS DE COCINA | PROFESIONAL Adaptacién e innovacién 64 48 80 0 0 192
tecnolégica
PROTOCOLOS Y TECNICAS DE N ]
TS-G-105 SERVICIOS PROFESIONAL Comunicacion y Lenguaje 48 32 64 0 0 144
SUB TOTAL 240 240 240 ()] (1] 720
SEGUNDO PERIODO ACADEMICO ORDINARIO
Aprendizaje en . oy L o
CODIGO MODULOS ORGANIZACION AR CAMPOS DE FORMACION contactocon el | Aprendizaje auténomo | __, APrendizaje IFEGICES CoEENED ectcas TOTAL DE HORAS
CURRICULAR REQUISITOS e préactico/experimental comunitario preprofesionales
GESTION OPERATIVA DE Adaptacion e innovacion
TS-G-201 ALIMENTOS Y BEBIDAS PROFESIONAL tecnologica 48 32 64 0 0 144
TS-G-202 COSTES GASTRONOMICOS BASICA Adaptacién e innovacién 32 16 48 0 0 %
tecnolégica
Ts.G203 | ALMENTACIONYNUTRICION | pporegionaL Fundamentos Teéricos 32 16 48 0 0 %
APLICADA
TS-G-204 COCINA COSTENA E INSULAR | PROFESIONAL TS-G-104 g‘lii:z;‘g’; © Innovacion 64 48 80 0 0 192
TECNICAS DE CARNICERIA Y Adaptacion e innovacion
TS-G-205 CHARCUTERIA PROFESIONAL tecnologica 64 48 80 0 0 192
SUB TOTAL 240 160 320 0 0 720
TERCER PERIODO ACADEMICO ORDINARIO
Aprendizaje en . oy L o
CODIGO MODULOS ORGANIZACION AR CAMPOS DE FORMACION contactocon el | Aprendizaje auténomo | __, APrendizaje IHEGICES CoEENED ectcs TOTAL DE HORAS
CURRICULAR REQUISITOS e préactico/experimental comunitario preprofesionales
TECNICAS DE PANADERIA Y Adaptacion e innovacion
TS-G-301 PASTELERIA PROFESIONAL tecnologica 64 48 80 0 0 192
TS-G-302 | COCINA ANDINA Y AMAZONICA | PROFESIONAL TS-G-104 g‘lii:z;‘g’; © Innovacion 64 48 80 0 0 192
TS-G-303 | BEBIDAS Y TECNICAS DE BARES | PROFESIONAL Adaptacién e innovacién 48 16 80 0 0 144
tecnolégica
COMERCIALIZACION Adaptacion e innovacion
TS-G-304 GASTRONOMIGA PROFESIONAL tecnologica 32 32 32 96 0 192
SUB TOTAL 208 144 272 96 (1] 720
CUARTO PERIODO ACADEMICO ORDINARIO
Aprendizaje en I A 8 Arem
ORGANIZACION PRE- Rref a Aprendizaje Préacticas de servicio Practicas
CODIGO MODULOS CURRICULAR REQUISITOS CAMPOS DE FORMACION con:je::é:n(izn el Aprendizaje auténomo précticolexperimental GG preprofesionales TOTAL DE HORAS
TS-G-401 COCINA INTERNACIONAL PROFESIONAL Adaptacién e innovacién 48 16 80 0 0 144
tecnolégica
T5-G-402 NOUVELLE CUISINE PROFESIONAL Adaptacién e innovacién 48 16 80 0 240 384
tecnolégica
INNOVACION, EMPRENDIMIENTO N ;
INST-INEL Y LIDERAZGO PROFESIONAL Comunicacién y Lenguaje 32 48 16 0 0 96
UNIDAD DE INTEGRACION INTEGRACION Integracion de saberes,
T8-G-404 CURRICULAR CURRICULAR contexto y cultura 32 48 16 0 0 9%
SUB TOTAL 160 128 192 0 240 720
CAMPO DE FORMACION UNIDADES DE ORGANIZACION DE APRENDIZAJE DISTRIBUCION DE LOS COMPONENTES DE APRENDIZAJE
Fundamentos Tedricos 4 BASICA 4 APRENDIZAJE EN CONTACTO CON EL DOCENTE 848
Adaptacion e innovacion tecnolégica 11 PROFESIONAL 13 APRENDIZAJE AUTONOMO 672
Comunicacion y lenguaje 2 INTEGRACION CURRICULAR 1 APRENDIZAJE PRACTICO EXPERIMENTAL 1.024/
- TOTAL U. ORG. ;
Inte d b , text Ity PRACTICAS PRE-PROFESIONALES LABORALES
ntegracion de saberes, contexto y cultura 1 CURRICULAR 18 240
TOTAL DE CAMPOS DE FORMACION 18| PRACTICAS DE SERVICIO COMUNITARIO 96
UNIDAD DE INTEGRACION CURRICULAR 96!
TOTAL HORAS DE LA CARRERA 2.880!

Aprobacion de la suficiencia de la lengua extranjera segun lo que indica el Reglamento de Régimen Académico (Nivel A2 del
Marco Comun Europeo, como requisito para la matriculacion ultimo ciclo).

RELACION DE LA ORGAIZACION DE

APRENDIZAJE
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